
 
 

 
Kleine koude en 
warme buffetten  
(vanaf 20 personen) 

        (prijzen zijn per persoon) 
 
 
 
 
 
 
 
Buffet 1 - Huzarensalades 

- Canadese ham 
- Nasi, rauwkost, stokbrood, kruidenboter en sausjes   €14,00 
- Bovenstaande uitgebreid met gehaktballetjes    €16,00 
- Met saté         €17,00 

 
Buffet 2 - Huzarensalades 
  - Saté van varkenshaas 
  - Gehaktballetjes 
  - Kipfilet 
  - Nasi, rauwkost, stokbrood en kruidenboter    €15,75 
 
Buffet 3 - Huzarensalades 
  - Canadese ham 
  - Saté van varkenshaas 
     - Gehaktballetjes 
  - Kip Piri-Piri 
  - Nasi, rauwkost, stokbrood, kruidenboter en sausjes   €16,50 
 
Buffet 4 - Huzarensalades 
  - Canadese ham 
  - Zalm, garnalen, haring en krab 
  - Nasi, rauwkost, stokbrood, kruidenboter en sausjes   €20,25 
 
Buffet 5 - Huzarensalades 
  - Ragout 
  - Saté van varkenshaas 
     - Gehaktballetjes 
  - Kip Piri-Piri, nasi en gegratineerde aardappelen 

- rauwkost, stokbrood en kruidenboter     €19,50 



 

 

Het Stamppottenbuffet (vanaf 20 personen) 

 
 
Buffet bestaande uit: 
 

- Boerenkoolstamp  
- Zuurkoolstamp 
- Hutspot 
- Rookworst 
- Zeeuws spek 
- Gehaktballen 
- Jus 

 
- Piccalilly & Mosterd 
- Appel compote 

 
 
Prijs per persoon   €16,50 
 
 
Inclusief borden en bestek 
 
 



 

 

Het Kreitsberg buffet (vanaf 30 personen) 

 
 
Het buffet bestaande uit: 
 

- Huzarensalade, rijkelijk gegarneerd      
- Vissalade, rijkelijk gegarneerd      
- Koolsalade, met rozijnen, ananas en walnoten    
- Mexicaanse bonensalade       
- Tomaat-mozzarella salade        

 
- Ardenne ham met meloen       
- Dun gesneden kalfsmuis met honing mosterd dressing   

 
- Varkenshaassaté        
- Boeuf Stroganoff        
- Warme beenham        
- Nasi         
- Aardappelgratin       

 
- Stokbrood & kruidenboter       

 
 
Prijs per persoon   €20,75 
 
 
Inclusief borden en bestek 



 

 

Het Bourgondisch buffet (vanaf 25 personen) 

 
 
Het buffet bestaande uit: 
 
-  Koude schotel met gevulde eieren 
-  Plank met diverse koude vleessoorten 
-  Salade van scharreleieren met bieslook 
- Boerenaardappelsalade 
- Groene salade met ei, tomaat, augurk en Amsterdamse uien 
 
- Stoofpot van Black Angus, lekker direct uit de pan 
- Provençaalse forel en Papillot direct uit het vuur 
-  Ribeye, kippendijen en spareribs van de barbecue 
 
- Witte rijst 
- Gebakken aardappelen met ui, spek en knoflook uit de pan 
 
- Knoflooksaus, whiskysaus, remouladesaus en barbecuesaus 
- Diverse soorten brood, kruidenboter en Dantésaus 
 
 
Prijs per persoon   22,50 
 
 
Inclusief borden en bestek 



 

 

Het Landerdbuffet (vanaf 30 personen) 

 
 
Het buffet bestaande uit: 
 

- Aardappelsalade, met gerookt spek, ui en paprika    
- Huzarensalade, rijkelijk gevuld      
- Tomatensalade        
- Witte koolsalade, met rozijn, walnoot en appel    

 
- Visassortiment, combinatie van paling, forel, zalm, krab en garnalen 

 
- Kip met gebakken fruit       
- Beenham         
- Varkenshaas champignonroomsaus      
- Theo’s pikante kalfsreepjes         

 
- Aardappelgratin       
- Nasi       

 
- Knoflooksaus         
- Cumberlandsaus          
- Cocktailsaus         

 
- Stokbrood & kruidenboter        

 
 
Prijs per persoon   €25,00 
 
 
Inclusief borden en bestek 



 

 

Het Witte Huis buffet (vanaf 30 personen) 

 
 
Het buffet bestaande uit: 
 

- Verse zalm en haring 
- Krab en garnalen 
- Gerookte zalm, paling en forelfilet 
- Gebakken kibbeling 
- Bijpassende sauzen 

 

- Carpaccio van rosbief, gegarneerd met pijnboompitten, pesto en Parmezaanse kaas 
- Coburger ham met meloen 
- Schouderham met asperges 
- Karbonade met mosterddressing 

 

- Royaal opgemaakte huzarensalades en vissalades 
- Gevulde eieren en tomaten          

 

- Saté van varkenshaas 
- Kip Piri Piri        
- Ossenhaaspuntjes in pepersaus        
- Canadese ham met koude sauzen 
- Gehaktballetjes in de jus 

 

- Nasi         
- Gegratineerde aardappelen 
- Rauwkost en komkommersalade       

 

- Stokbrood & kruidenboter        
 
 
Prijs per persoon   €31,00  (Inclusief borden en bestek) 



Het Live Cooking buffet (vanaf 50 personen) 

 
 
Buffet bestaande uit: 
 
Een voorgerechtenbuffet (geserveerd in cocktailglaasjes en op kleine bordjes) 

- Diverse minicocktails van garnalen, zalm en kip 
- Mini carpaccio’s 
- Ardenner ham met meloen 
Geserveerd met diverse soorten brood en boter 

 
Een soepenbuffet: 

- Uiensoep 
- Groentesoep 
- Champignonsoep 
Geserveerd met croutons, soepstengels, stokbrood en kruidenboter 

 
Live-cooking gedeelte: 

- Biefstuk en varkenshaas à la minute gebakken 
- Roergebakken kipfilet 
- Champignonroomsaus en pepersaus 

 
- Nasi, gegratineerde aardappelen en groente-lasagna 

 
- Groene salade en rauwkost 
- Aardappelsalade met rookworst, spek en paprika 

 
 
Prijs per persoon   €32,00 



 

 

Dessert buffet (vanaf 30 personen) 

 
 
Het buffet bestaande uit: 
 

- 4 verschillende soorten bavarois 
- Chocomousse 
- Tiramisu 
- Fris citroenschuim 
- Frisse fruitsalade 
- Warme kersen 

 
Prijs per persoon   €9,50 
 
 
Inclusief borden en bestek 
 


